
Vinificazione
Fermentazione: 20 giorni
Affinamento in bo�glia: 1 mesi
Potenziale: 2/3 anni

Residuo zuccherino: 6 g/l
Grado alcolico: 12,50  % vol.
Acidità totale: 5,35 g/l
Estra�o: 29  g/l

Garganega 100%

Vitigni

Bianco
dei Falezza Veronese IGT


