
Vinificazione
Processo: il Valpolicella base
viene fa�o rifermentare sulle vinacce dell’Amarone 
Prima fermentazione: 20 giorni
Seconda fermentazione : 10 giorni
Affinamento in bo� di Rovere francese: 8 mesi in tonneaux (500 litri)
Affinamento in bo�glia: 6 mesi
Potenziale: 7/8 anni

Residuo zuccherino: 6,5 g/l
Grado alcolico :14,50 % vol.
Acidità totale: 5,5 g/l
Estra�o: 33  g/l

Corvina 50%
Corvinone 20%
Rondinella 25%
Oseleta 5%

Vitigni


