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Caratteristiche Organolettiche
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[ 1acxos0zr s Negli anni 50-60 era tra i vini pil conosciuti e rinomati al mondo, il suo

A — colore brillante, il sapore sapido, di frutta fresca ed acidula che ricorda
amarene e lamponi lo eleva a grande rosso leggero. Hemingway, anche
grande estimatore di vini, lo defini ‘cordiale come la casa del fratello con
cui si va d’accordo’.

Y Y
Colore Gusto
Rosso rubino Asciutto, sapido con tannini dolci
talvolta intenso. che lo rendono pieno e

carezzevole, ricorda i profumi ed
il suo sapore lo rende ben
appetibile anche come aperitivo.

Profumo Abbinamenti
@ Spazia dai fiori di rosa, viola o Antipasti all’ltaliana (prosciutto e
. ireos ai frutti freschi di melone, salame e fichi ecc...)
S sione o 4 lampone, melograno, amarena secondi di carni bianche o bollite,
SUPERIORE 0 prugna, speziato, ricorda il a tutto pasto se poco

pepe bianco. impegnativo.

TENUTE F
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Consigli Vitigni

T ’ Corvina 50%
Serv!re a.ten.wper.atl.,lra? dl. Corvinone 20%
cantina, in bicchieri di cristallo. Rondinella 20%

s . Oseleta 10%
Vinificazione
Appassimento: 20 giorni
Fermentazione: 20 giorni
Affinamento in botti di Rovere francese:

—-— 4 mesi in tonneaux (500 litri)
]z?nqte F ’]6‘/“"/“_’ - Affinamento in bottiglia: 4 mesi
Via Belvedere 35/A Potenziale : 5/7 anni
37131 Verona

Residuo zuccherino: 5 g/l
Grado alcolico: 14,00 % vol.
Acidita totale: 5,7 g/|
Estratto: 32 g/l




