
Vinificazione
Appassimento: 2 mesi
Fermentazione: 30 giorni
Affinamento in bo� di Rovere francese: 
14 mesi in tonneaux (500 litri) 
nuove e di secondo passaggio
Affinamento in bo�glia: 6 mesi
Potenziale: 10 anni

Residuo zuccherino: 8 g/l
Grado alcolico : 15,00  % vol.
Acidità totale: 6 g/l
Estra�o: 32,8  g/l

Corvina 50%
Corvinone 15%
Rondinella 15%
Oseleta 10%
Croa�na 5%
Merlot V.se 5%

Vitigni

0,75 l

Rosso
dei Falezza Veronese IGT


