
Vinificazione
Appassimento : 120 giorni
Fermentazione : 30 giorni
Affinamento in bo� di Rovere francese: 
  24 mesi in barrique (250 litri) 
Affinamento in bo�glia: 6 mesi
Potenziale :10/12 anni

Residuo zuccherino: 140 g/l
Grado alcolico :13,00  % vol.
Acidità totale: 6 g/l
Estra�o:31  g/l

Garganega 100%

Vitigni

Al naso presenta un intenso 
profumo di fiori bianchi 
e note speziate.

Profumo
Sapore armonico e vellutato con una 
par�colare nota di mandorla tostata 
e miele. È dolce ma anche fresco e 
sapido, il giusto equilibrio di dolcezza 
ed eleganza.

Gusto

0,5 l


