Caratteristiche Organolettiche

L'uva rossa, viene raccolta in tutto I'arco pedemontano a nord di Verona,
viene posta in casse e fatta appassire per qualche tempo, fino a gradazione
desiderata raggiunta, pigiata a circa meta novembre, solo dopo qualche
anno esprime al massimo tutte il suo carattere di grande vino.

Colore Gusto

Rosso rubino intenso. Asciutto, con tannini dolci che
rendono il suo gusto pieno e
carezzevole, il sapore riporta tutti
i profumi ampliati e si colloca di

P]"()fum() prepotenza tra i grandi vini rossi

Evoluti ricorda prugne, more,
mirtilli e lamponi cotti, speziato,

molto complesso. /4 Z}bl.ﬂa”l(f]’l[l‘

Secondi, anche robusti, di carne
e selvaggina di piuma e pelo,

I Lo brasati e intingoli, formaggi a
CO”‘S lgll pasta dura, anche piccanti.
[E FAI Servire a temperatura
Sy ambiente, in ampi bicchieri
di cristallo.

% Vitigni

Corvina 50%
Corvinone 50%
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PRODOTTONMALA 143

Vinificazione

Appassimento: 25 giorni
Fermentazione: 25 giorni

Affinamento in botti di Rovere francese:
5 mesi in tonneaux (500 litri)
Affinamento in bottiglia: 4 mesi

— P iale: i
71672u[€ F ]6/.:/_, gl otenziale: 5/7 anni
.  om)
Via B(j/(_’()i]e"l € 35/A Residuo zuccherino: 9 g/l
37131 Verona Grado alcolico : 14,50 % vol.
Acidita totale: 5,3 g/I
Estratto: 30,18 g/|




